ZAPYTANIE OFRTOWE NA SWIADCZENIE USLUG CATERINGOWYCH
DLA SZKOLY PODSTAWOWEJ Z ODDZIALAMI INTEGRACYJNYMI NR 4

1.

IM. E.J. JERZMANOWSKIEGO W WIELICZCE

Zamawiajacy.
Szkota Podstawowa z Oddziatami Integracyjnymi Nr 4 im. E.J. Jerzmanowskiego
w Wieliczce

Przedmiot zamowienia.
Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych w zakresie
przygotowywania, dostawy, wydawania gotowych positkow (obiadu dwudaniowego,
dalej ,,positku’) dla Szkoty Podstawowej z Oddziatami Integracyjnymi Nr 4 im. E.J.
Jerzmanowskiego w Wieliczce.
Wykaz szacunkowych ilo$ci do $wiadczenia ustug cateringowych:

Oddziaty Szkoty Podstawowej Nr 4 [lo$¢ uczniow
w Wieliczce

oddziaty przedszkolne 60

oddziaty szkolne 1-8 941

Liczba wszystkich uczniow w szkole to 1001, z czego 200-400 moze by¢
zainteresowanych wykupieniem positku.

Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ warunki zgodnie z art. 52¢ (,,Srodki
spozywcze sprzedawane i stosowane w jednostkach oswiatowych”) Ustawy z dnia
25sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2022.2132
tj. z dnia 2022.10.18) oraz Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 .
w sprawie grup S$rodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki
spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach.

[lo$¢ positkow bedzie ulega¢ zmianie kazdorazowo w trakcie roku szkolnego —
stosownie do ilosci zywionych.

Termin realizacji zaméwienia.
Termin realizacji: w oddziatach przedszkolnych 01.09.2023 r. do 31.07.2024 r.
oraz w oddziatach szkolnych 01.09.2023 r. do 21.06.2024 r. w dni robocze
od poniedziatku do pigtku z wylaczeniem dni §wigtecznych oraz innych dni przerw
(m.in. dni wolnych od zaj¢¢ dydaktyczno-opiekunczych, okresu ferii zimowych w roku
szkolnym 2023/2024 w oddziatach szkolnych) oraz dni, o ktérych Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.
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Zamawiajacy przewiduje w ramach prawa opcji mozliwos$¢ wydtuzenia realizacji ustugi
na kolejny rok szkolny (tj. 2024/2025). Wykonawca zostanie zawiadomiony
0 skorzystaniu z prawa opcji nie p6zniej niz do 30.06.2024 r.

Wymogi szczegolne.
Wykonawca bedzie dostarczat positki na wtasny koszt i ryzyko w specjalistycznych
termosach gwarantujagcych utrzymanie odpowiedniej temperatury 1 jakosci
przewozonych potraw.
Wykonawca ponosi takze koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positku
oraz usuni¢cia z terenu szkoly wszelkich odpadkow pokonsumpcyjnych na wlasny
koszt.
Wykonawca bedzie wytwarzat, dostarczal i wydawal positki, zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz ponosit
petng odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
Positek nalezy dostarcza¢ z zastosowaniem odpowiednich naczyh oraz sztuécow,
zapewnionych po stronie Wykonawcy, przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
okreslonych w przepisach ustawy o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia. Takie same
warunki powinny spetnia¢ $rodki transportu i termosy stuzace do przewozenia
positkow.
Warto$¢ energetyczna calodziennego pozywienia powinna by¢ dostosowana do potrzeb
zywieniowych danej grupy osob, w tym rowniez uczniow o rdznej diecie pokarmowe;j.
Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek
zywno$ciowych zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa W miejscu
przygotowywania positku.
Godziny dostarczania positkow do szkoly sa ustalone migdzy Dyrektorem Szkoty
a Wykonawcg - staty przedzial godzinowy (godziny: | tura— 11.30, Il tura — 12.30).
W sytuacjach szczeg6lnych istnieje mozliwos¢ zmiany godzin dostarczania positkow
przez Zamawiajacego lub Wykonawce po wezesniejszym jednodniowym uzgodnieniu.
Jadlospis, bedzie ukladany przez Wykonawce (zaleca si¢ roznorodnosé
i niepowtarzalno$¢ dziennych zestawow zywieniowych) przez okres minimum 10 dni
od miesigca poprzedzajacego i1 dostarczony Zamawiajagcemu. Wszelkie zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda brane pod uwage przez
Wykonawceg.
Wykonawca zapewnia rozliczenia miesigczne z rodzicami obligatoryjnie w formie
elektronicznej (przyktadowo indywidualna platforma, aplikacja internetowa, strona
WWW).
Platnosci pobiera Wykonawca, zapewnia mozliwos¢ rozliczen elektronicznych,
zaplaty przelewem, gotowkowych.
Reklamacje zatatwiane bedg w terminie 24h od ich ztozZenia.
Positki dla uczniéw korzystajacych ze srodkéw finansowych MOPS beda zamawiane
przez osobe¢ wyznaczong przez Dyrektora Szkoty. Wyptata naleznosci za positki
zamawiane ze $rodkow MOPS wynikajacej z zatwierdzonej przez Zamawiajacego
faktury cze$ciowej nastagpi w terminie do 14 dni od dnia jej zatwierdzenia przez



Zamawiajacego, na konto Wykonawcy wskazane na fakturze. Termin zaptaty stanowi

dzien dokonania polecenia przelewu bankowego.
13. Wykonawca okresli ceng positkow - obiadéw dla wszystkich zadan w uktadzie:
a. cena jednostkowa — zupa
b. cena jednostkowa — drugie danie, kompot/herbata/sok owocowy
c. cena jednostkowa — zupa + drugie danie, kompot/herbata/sok owocowy
14. Gramatura jednej porcji dziennej obiadu:
- ZUpa- gramatura nie mniej niz 250 ml i kaloryczno$¢ nie mniej niz 200 kceal,
- drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal,
- kompot/herbata/sok owocowy: gramatura nie mniej niz 150ml na jedno dziecko.
15. Wykonawca powinien spetni¢ nastgpujace warunki jakosciowe:
- jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym
samym tygodniu,
- w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 4 razy obiad z drugim daniem migsnym
lub rybnym wraz z suréwka,
- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcoOw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych - konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych,
- W jadtospisie powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;
- do przygotowywania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych, duzej
ilosci warzyw, owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,
- zupy powinny by¢ sporzadzane na wywarze warzywno-mig¢snym lub warzywnym.
16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnos$ci
dostarczonych positkow z wymogami Zamawiajagcego pod wzgledem wagowym
I podtrzymania temperatury dostarczonych positkow:
- zupa — temp. 75°C (+/-3°C),
- Il danie — temp. 65°C (+/-3°C).
16. Inne postanowienia odnoszace si¢ do Wykonawcy:
- Wykonawca jest odpowiedzialny za catoksztatt, w tym za przebieg oraz terminowe
wykonanie zamowienia,
- Wykonawca odpowiedzialny jest za jako$¢, zgodno$¢ z warunkami technicznymi
I jako$ciowymi okreslonymi dla przedmiotu zamowienia,
- ustalenia 1 decyzje dotyczace wykonywania zamdéwienia uzgadniane begda przez
Zamawiajgcego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy.

V. Kryteria oceny ofert.
1. Oferty beda ocenianie wg nastepujacych kryteriow:
a) Cena: 0-70 punktow
b) Oferowany jadlospis (zgodnie z zatgcznikiem nr 2): 0-20 punktow



c) Doswiadczenie Wykonawcy w wyzywieniu zbiorowym dzieci (lata i dokumentacja
je potwierdzajaca): 0-5 punktéw
d) Referencje od innych zamawiajacych (dokumentacja): 0-5 punktow

VI. Miejsce i termin zlozenia oferty oraz sposob przygotowania oferty.

1. Sposob przygotowania oferty: Wypetiony w jezyku polskim formularz ,,Oferta” wraz

z podpisanym przez Wykonawce projektem ,,Umowy”, wedlug wzoru okreslonego

W zalaczniku do niniejszego zapytania ofertowego, nalezy ztozy¢ w sekretariacie Szkoty

Podstawowej z Oddziatami Integracyjnymi Nr 4 im. E.J. Jerzmanowskiego w Wieliczce

(ul. Krzyszkowicka 18a, 32-020 Wieliczka) osobiscie, droga pocztowa lub drogg mailowa

na adres: sekretariat@sp4.wieliczka.eu do dnia 28.07.2023 r. do godz. 14.00.

2. Otwarcie ofert nastapi 31.07.2023 r. o godz.10.30.

3. Po wyborze najkorzystniejszej oferty (z najwigkszg liczbg punktow) Dyrektor Szkoty
Podstawowej z Oddziatami Integracyjnymi Nr 4 w Wieliczce skontaktuje sig¢
Z wybranym Wykonawcg.

4. Zastrzega si¢, ze niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania do udzielenia

zamédwienia.

Zalaczniki:
1. Formularz ,,Oferta”.
2. Formularz ,,Projekt umowy” wraz z zatgcznikami.



